De Paste, Artegianale va invita sa descoperiti o
experienta culinara inspirata din traditiile
romanesti si reinterpretatd prin rafinamentul
gastronomiei contemporane. in spiritul
Swissotel, unde eleganta discretd, ospitalitatea
autentica si conexiunea cu natura definesc
fiecare moment, acest meniu aduce in prim-plan
ingrediente de sezon si vinuri atent alese, intr-o
atmosfera cozy, specifica unui refugiu alpin din
Carpati.

Va multumim ca ati decis sa traiti experienta
alpina Swissatel aici in Poiana Brasov.

www.swisotelpoianabrasov.ro
www.artegianale.com
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Easter Culinary Experience

A cozy Alpine celebration

Easter Wine Pairing Menu
11 -13 Aprilie 2026

Celebram Pastele printr-o experienta culinara rafinata, inspirata din traditiile
romanesti si eleganta gastronomiei mediteraneene, intr-o atmosferd cozy,
specifica refugiilor alpine.

Cristi Iliescu Shane Labrooy
Sommelier 77astronomy Curator
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General Manager - Swissotel Poiana Brasov



Easter Culinary Experience

Amuse-Bouche: Ou de Paste reinterpretat
ou de prepelitda umplut cu crema find de branza siicre de
pastrav local

Wine pairing
Prosecco Superiore Pra’” Dei Salt DOCG Extra Dry
Conegliano Valdobbiadene, ltalia

Starter: Terrina de miel cu verdeturi de primavara
ou de prepelita - crema de hrean - ridichi crocante - ulei de
leurda

Wine pairing
Pinot Grigio Reguta 1928
Friuli Venezia Giulia, Italia

Starter: Preparat traditional reinterpretat
Sarmale fine de gasca in foi de vita
mamaliga crocanta - smantana fermentata - jus de gasca

Wine pairing
Patima Cabernet Sauvignon
Dealu Mare, Romania

Pasta Course
Ravioli de miel cu menta si ricotta proaspata
unt noisette - salvie - pecorino maturat

Wine pairing
Aliki Podernuovo a Palazzone
Toscana, ltalia

Main
Ciolan de miel gatit lent in vin Chianti
piure fin de pastarnac - morcovi caramelizati - reductie de miel

Wine pairing
Patima Cabernet Sauvignon
Dealu Mare, Romania

Desert
Pasca deconstruitd cu branza dulce si vanilie
crumble de cozonac - stafide in rom - sorbet de portocala

Wine pairing
Moscato d’Asti Sansilvestro Dulcis
Piemonte, Italia




